
MASSERIA COSTE DI CUMA

OLIO DI OLIVA EXTRAVERGINE
BIO D.O.P

Fruttato leggero, a giusta maturazione, con sentori tipici di erba e

mandorla secca. In bocca l’amaro ed il piccante sono percepiti con media

intensità e buon equilibrio, con le note retrolfattive di erba, mandorla,

foglia e carciofo. La struttura forte percepita in bocca, incentrata su

percezioni di acerbe, evidenzia l’olfatto delicato di apertura. buona

persistenza gustativa 

Scheda Tecnica
Cultivar 
Sessana, itrana
Ingredienti 
Olive biologiche
Natura del terreno
Terreni pedemontani della catena del

monte Massico, franco limosi, sciolti,

con presenza di esotici carbonatici e

prevalenza di ceneri vulcaniche

derivanti in epoca terziaria dal

complesso vulcanico del

Roccamonfina, leggermente declivi,

con esposizione sud-est
Epoca di raccolta 
 Ottobre con raccolta manuale in

cassette e molite entro 4 ore 
Certificazioni 
Biologica e DOP terre aurunche
Certificazione energetica
7250 UB (valori fino a 6500 sono

considerati negativi. Valori superiori

sono considerati positivi e migliorano

la vita). 

Informazioni nutrizionali generali 
Circa 890 Kcal (per 100g di prodotto)
Allergeni 
 ---------- 
Termine minimo di conservazione 
 18 mesi
Modalità di conservazione 
Tenere in luogo fresco ed asciutto

lontano da fonti id calore e luce

diretti. 
Contenitori  
vetro da 0,5 l
 latte da 5 l

Imballo primario  
Cartone da 12 bottiglie
 latte singole
Confezioni regalo 
 in cassetta di legno
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