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MASSERIA COSTE di CUMA SOCIETA” AGRICOLA S.R.L.
Tel + 39 340 1110211

Masseria Coste di Cuma

GrappaBarricata

Falerno del Massico
Affinata

Colore giallo paglierino, al palato armonica e
ben strutturata, dal gusto raffinato ed amabile

SCHEDA TECNICA

Tipologia
distillato

Realizzato con vinacce
fresche del falerno prodotte
presso la nostra societa ed
inviate in distilleria

Processo

La grappa € ottenuta dalla
distillazione in alambicco di
rame, con processo
discontinuo, di pregiate
vinacce fresche del falerno.
Successivamente esse
vengono affinate in botti di
rovere per circa sette mesi
e fatte riposare in botti di
acciaio inox per un altro
mese.

Via Montenuovo Licola-Patria n. 127 -

Il tutto per esaltare i profumi
e le caratteristiche
organolettiche.

Alcool
40%

Bottiglie
500 ml

Temperatura di servizio
10 +12°C

Degustazione
dopo cena

80078 Pozzuoli (NA
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